acchus heisst der Gott des Weines,
BLukullus der romische Feldherr

und Feinschmecker. Beide waren
am Samstagabend, 26. Mai, im Restau-
rant «Trigonella» in Ennenda prasent.
«Wine and Dine - Wenn italienischer
Wein auf Glarner Alpenkiiche trifft»
lautete auch in diesem Jahr das Motto
der beiden Organisatoren Raimondo
Rossini und Remo Padovan. Gourmet-
koch Beat Schittenhelm sorgte mit
seiner frischen und ehrlichen Alpenkii-
che fiir kulinarische Hohenflige. Sein
5-Gang-Menii liess keine Wiinsche offen.
Jeder Gang wurde begleitet mit dazu
passenden, exquisiten Weinen von der
Azienda Agricola Prinsi aus Neive im Pie-
mont, deren Besitzer Daniele Lequio ge-
meinsam mit seiner Ehefrau Chiara selbst
anwesend war. Dazu kredenzte Wein-
fachmann Rossini zu jedem Gang den
passenden Wein und erlduterte dabei
detailliert die Vorziige jedes einzelnen
Gewadchses.

MEINE GEMEINDE

Mit Bacchus und Lukullus an einem Tisch

Mit der Prasentation von exquisiten Rot- und Weissweinen aus der italienischen Provinz Piemont und einem exklusiven 5-Gang-Menii aus der Kiiche von Gour-
metkoch Beat Schittenhelm ziindeten Raimondo Rossini und sein Geschiftspartner Remo Padovan von der Firma Rossini — delizia e vini am Samstagabend,
26.Mai, im Restaurant «Trigonella» in Ennenda fiir Kunden und Freunde ein kulinarisches Feuerwerk unter dem Motto «Wine and Dine».

Azienda Agricola PRINSI - una passio-
ne di famiglia

Wenn Weinliebhaber und Feinschmecker
mit gldnzenden Augen vom Piemont
schwarmen, meinen sie damit fast immer
die atemberaubende Hiigellandschaft
der Langhe und des Roero, das eigentli-
che Herzstiick des Piemonte. Hier gedei-

hen an den steilen Hangen einige der
besten Weine Italiens. Ganzin der Na-
he der Triiffelstadt Alba liegt die
Azienda Agricola Prinsi der Familie
Lequio. Sie ist seit Generationen mit
Tradition und Erbe verbunden und
doch stets offen fiir Erneuerungen -
Prinsi-Weine beschreiben die Ge-
schichte einer Familie, in der Werte
wie ehrliche Arbeit und die Liebe
zum Land hochgehalten werden.
Seit dem Jahr 1999 fiihrt Sohn Da-
niele gemeinsam mit seiner char-
manten Frau Chiara sehr erfolg-
reich und mit grossem Selbstver-
trauen das Weingut mit insgesamt 15
Hektaren bewirtschafteter Rebfldche.
Dazu kommen noch 2500 Haselnuss-
straucher verteilt auf 7 Hektaren. Es ist
das langfristige Denken in Generationen,
das die Arbeit im Weingebiet pragt. Tra-
dition und Perspektiven - sie gehdren fiir
die Familie Lequio zusammen.
_Hans Speck



